DAY BRUNCH

PLATS SUCRES

BROWN BUTTERMILK PANCAKES 19.50
Pancakes au beurre noisette, mascarpone, granola
maison, coulis de myrtilles et sirop d'erable

CINNAMON FRENCH TOAST 21.00
Pain perdu maison a la cannelle, pommes conffites,
bananes, mascarpone, speculos et sirop d'érable.

PLATS SALES

Eggs Benedict 20.00
Fain brioche maison, deux oeufs poches, guacamole,
salade roquette, sauce hollandaise et oignons verts

Avec lard grillé +4,00
Avec jambon d'épaule +5.00
Avec saumon_fumé +6.00

Louisianna Waffle 25.00
Gaufre maison salée, hauts de cuisses de poulet panés
et frits maison, lard grille, pickles de concombres,
aeufs au choix et sirop d'érable.

Huevos Rancheros 26.00
Tortillas de blé grillées, beeuf effiloché aux épices
mexicaines, haricots rouges saouls, guacamole, ceufs
au plat, fromage frais, coriandre et creme acidulée au
citron vert.
Possible en version vegetarienne 22.00

Breakfast Smash Burger 26.00
Pain burger maison, double steak haché, lard grille,
oignons jaunes, salade iceberg, tomates, cheddar
Jondu et sauce chipotle aioli.
Possible en version vegetarienne 23.00

POUR LA TABLE
EAST SIDE SPECIAL FRIES 9.50

Frites maison aromatisées a l'huile de truffe et
copeaux de grana padano.

DONUTS HOLE 15.00
7 mini donuts sucre cannelle servis avec un coulis de
chocolat chaud.

POUR LES ENFANTS
CHICKEN AND WAFFLE 15.00

Demi gaufre salée avec poulet croustillant, lard grille,
sirop d'érable et frites maison.

HAMBURGER 12.00
Pain burger maison, steak haché de boeuf, ketchup,
salade et frites maison.
Cheese +1.50

PANCAKES 11.00
Avec fraises, bananes et sirop d'érable
Pépites de chocolat +1.50

YOGOURT GRANOLA ET FRUITS 14.00
Yogourt nature, granola maison, fraises, myrtilles et
bananes.

AVOCADO TOAST 18.00
Pain brioche maison, guacamole, oeuf au plat et frites
Jambon d'épaule +5.50
Saumon_fume +4.50




